
 

 

 

 

Pasta e basta 
(vom 14.02.2012 – 13.03.2012) 

 

Suppen 

 

Kraftbrühe mit Tortellini 

€4,00 

 

Minestrone mit Parmesan-Crostini 

€ 4,20 

 

 

 

 

 

Hauptgerichte 

 

Spaghetti „Carbonara“ 

- eine Leidenschaft des Küchenchefs - 

€8,50 

 

Spaghetti in Pesto geschwenkt 

mit gebratenen Rinderfiletscheiben 

€19,80 

 

Linguini al Limone 

- ein Klassiker mit geschwenkten Gambas – 

€13,90 

 

 

Tagliatelle mit Ochsenschwanzragout 

- eine Spezialität von Bologna – 

€12,50 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Tagliatelle „Mare e monte“ 

Lachswürfel und Steinchampignons 

an Noilly-Prat-Sahne 

€10,90 

 

Pasta nero mit Rotbarbefilets 

mit Sepiatinte zubereitet, an Tomatenspiegel 

€14,50 

 

Ravioli, mit Steinpilzragout gefüllt, 

an gebratenem Raddiccio und Parmesanspäne 

€10,50 

 

Lasagne „Tricolori“ 

mit Riesengambo und Meerwolf geschichtet 

€17,50 

 

 

 

Dessert 

 

Ravioli „Dolce“ mit Ricotta-Minze gefüllt, 

in Macadamiakrokant gewendet, an Zabaione 

€5,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Standard-Karte zur Nudelwoche 
 

 

Vorspeise 

 

Anti-Pasti Teller mit Parmesanspäne an Ruccolabukett 

€9,80 

 

 

Hauptgericht 

 

Wiener Schnitzel vom Milchkalb 

an knusprigen Bratkartoffeln, Feldsalat 

€16,00 

 

Geschnetzeltes in Dijon-Senf-Sauce 

mit feinen Berner Rösti 

€15,60 

 

Jungschweinelende an Rahmchampignons 

Butterspätzle, Marktsalat 

€14,50 

 

Rumpsteak vom Black-Angus 

an Speckbohnen, Bratkartoffeln 

€21,90 

 

Maishähnchen, in leichter Knoblauch-Oliven Sugo 

an mediterranem Gemüse, Polenta 

€16,50 

 

Seeteufel-Medaillons im Speckmantel 

auf Austernpilzen, an Zitronen-Nudelrolle 

€26,90 

 

 

Dessert 

 

Trilogie von der Schokolade 

€ 8,20  

 

 


